D,

LUNCH

STARTERS

Homemade Bread Basket « 6

whipped vermont butter

Lobster and Crab Bisque « Cup 15/Bowl 19
French Onion Soup « 12

Frizzled Brussels Sprouts « 14
local pork belly « hot honey glaze

Calamari « 16

marinara . jalapefio aioli « teriyaki « sweet chili

Rustic Flatbread « 15

smoky ba.con . caramelized OlliOllS L arugula

dried Cranberry . smoked mozzarella

Station Nachos « 14

house potato chips « black beans - pico de gallo
jalapenos ] Cheese e Sour cream e avocado

add chili 8

Roasted Vegetable Tostada « 13

zucchini « squash « black bean « mixed cheese « avocado

SANDWICHES

Black Angus Burger - 16

i]lcllldes 2 t'OPPil]gS‘ eﬂcb addiriol]ﬂl t'OPPil]g iS $l.50
swiss « aged cheddar « american « bacon

peppers - caramelized onions « mushrooms

Turkey Panini « 15

mozzarel]a L kale pesto . SOUI‘dOUgh

South Philly Porto « 17

smoked portobello « broccoli rabe - aged provolone

long hots « fennel aioli « torpedo

Chipotle Chicken Grilled Cheese - 15

cheddar « avocado « chipotle aioli

Baked Crab Cake Sandwich « 23

remoulade « brioche

MAINS

Jambalaya « 28

scallops « shrimp « sausage - fish « chicken « red rice

Wild Game Chili ¢ small 20/large 25

SALADS

Greek « 13

hand-picked greens « roasted peppers « hearts of palm

artichokes « tomatoes « onions « olives « feta cheese

Classic Caesar « 12

Chopped Salad « 16

broccoli « carrot « cucumber « onion « celery « tomato
zucchini - squash « snow pea shoots « iceberg

romaine « radicchio « blue cheese « ranch

Harvest Salad « 14

beet . pear « chevre .« arugula - cider vinaigrette

Add: Shrimp 15« Chicken 11 « Salmon 16 « Steak 17

Lobster and Crab « 34

lObSteI‘ Clﬂw . jull]bo lulllp Cl‘ab . baby watercress
plum tomatoes -« scallion « bibb lettuce

orange peppercorn vinaigrette

Meyer Farm Steak « 28

grass-fed sirloin « garlic mashed « cherry wine gastrique

Salmon « 29

crispy skin « lemon garlic cream « jasmine rice

Meatloaf Poutine « 23

fries « fresh curd - gravy - frizzled onion

Fish Tacos « 22
blackelled basa . Clleddar . jack . lettuce . PiCO de ga“o

chipotle cream « red rice and beans

Linguine Fra Diavolo « 17

calabrian chilies « vegan bolognese « vegan mozzarella

Sweet Potato Gnocchi « 17

sage butter « apples « pepitas « chevre

Ravioli du Jour « 22

seasona] sauce & vegetable




